
 

 

  

Vorspeise inbegriffen 
 

Gemischter Salat 

Grüner Salat 

Caprese 

Crostini al Pomodoro 

   Kürbiscremesuppe 
 

Tagliatelle del cappellaio 29 
Bolognesesauce, Steinpilze 

Bolognese sauce, ceps, tomatoes 
 

 

Paccheri alla Norma V 28  

Tomaten, Auberginen, Ricotta 

Tomatoes, egg-plant, ricotta  

 

Gnocchi con ratatouille di 

verdure basilico e lime  26           
Kartoffelgnocchi, Gemüse,  

Basilikum, Lime 

Potatoes gnocchi, vegetables,  

basil, lime 
 

Risotto ai carciofi 27  
Artischockenrisotto 

Artichokes risotto  
 

Tortelli al branzino, pomodorini e 

caviale di basilico 31 
Wolfsbarschfüllung, Cherry-Tomaten, 

Basilikumkaviar  

Sea bass tortelli, cherry-tomatoes, basil 

caviar pearls  
 

Piccata di pollo 36 
Pouletpiccata, Safranrisotto, Zucchetti 

Chicken piccata, saffron risotto,zucchini 
 

Coda di rospo al basilico 36 
Seeteufelmedaillon, Basilikum-

Weissweinfond, Lauwarmen Gemüsesalat 

Monkfish, basil, vegetables  

  

 

                       

 

 

 

 

 
   Business Lunch 

 

 

Insalata mimosa 
Nüsslisalat mit Ei 

 

*** 
Medaglioni di capriolo 

Rehschnitzel, Wildrahmsauce, Tagliatelle,  

Rosenkohl, Birne 

Venison, wild cream sauce, tagliatelle, 

Brussels sprouts, pear 

 

oder 

 

Branzino alla griglia G 
Loup de Mer vom Grill und Grillgemüse 

Grilled sea bass and vegetables 

 

43 

 

 

 

 

 

 
 

 
I classici 

 

 
Spaghetti carbonara 29 

Speck, Parmesan, Eier 

Bacon, parmesan, egg 
 

Ravioli di magro 29 

Rindfleischfüllung, 

Getrocknete Tomaten, Rahm 

Beef ravioli, dry tomatoes, cream 
 

Risotto alla rapa rossa  
Randenrisotto, Burrata Stracciatella,  

karamelisierte Haselnuss 

Beetroot risotto, burrata stracciatella,  

caramelized hazelnut 
 

Pappardelle al cinghiale 29 
Wildschwein Bolognese 

Wildboar bolognese 
 

Spaghetti vongole veraci 31 

Venus Muscheln, Petersilie, Knoblauch, 

Chili 

Clams, parsley, garlic, chili 
 

Tagliolini tartufo nero V 34 
Schwarzer Trüffel, Burrata 

Black truffles, burrata 
 

Scaloppina al limone 43 

Kalbsschnitzel, Zitronensauce, 

Tagliatelle 

Veal scallop, lemon sauce, tagliatelle 
 

Polenta e funghi V 26 
Pilzragout mit Polenta 

Mushrooms, tomatoes, polenta 
 

 
 

 

 

Deklaration 

Brot von der Bäckerei Merz Chur  

Unsere Mitarbeitenden geben Ihnen gerne Auskunft über die enthaltenen Allergene und die Herkunft von Fisch- und Fleisch Produkten  

Kalbfleisch Schweiz, Rindshackfleisch Schweiz, Entrecôte Australien*, Rindsfilet Australien*, Poulet Schweiz, Wildschwein Spanien, Schwein Schweiz 

Kaninchen Ungarn, Lachs Norwegen, Wolfsbarsch Mittelmeer, St. Petersfisch Wildfang Nordwestpazifischer Ozean, Seeteufel Nordostatlantik,  

Dorade Mittelmeer, Thunfisch Westpazifischer Ozean, Forellen Europa, Lamm Irland  

*Kann mit hormonellen, sowie nicht hormonellen Leistung Förderern, wie Antibiotika erzeugt worden sein. 

Die Preise verstehen sich in CHF und inklusive MwSt.  

G= Glutenfrei V=Vegi 

 

  


